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PRESERVER LES VERTUS DU
CACAO DE LA PLANTATION AU
PALAIS DES CONSOMMATEURS

“En transformant a 'origine”




TAFI SA - TAFISSA

Ms. Yenou Olga - CEO et co-fondateur

= |ngénieur électromecanicien+ AMP Advanced
management program (Formation Executive)

= 35 années d’expériences industrielles dont 25 années
dans la création et I'exploitation d’usine de transformation
de cacao

= QObjectif: Augmenter la consommation de cacao en pays
producteur et dans la sous région

= Démontrer les vertus du cacao pour la nutrition et Ia
santé




TAFI SA - TAFISSA

cocoa semi-finished
BtoB

Construit sur fonds propres de 2008 a 2012

Unité de transformation de 4000 tonnes de cacao
en: Masse 2000MT / Beurre + Poudre 1200MT

Exportations de beurre aux USA + Tourteau en
Europe

60% de capacité disponible




BtoC

En 2016 création de produits premium de cacao

Poudre intense en cacao 35 a 100% Cacao — Pate a
tartiner Cacao & Cajou

Unité pilote de capacité 50 Tonnes
Test Marché validé

Présence dans les GMS en Cl, Sénégal, Mali, Benin,
Paris

Retrouvez nos produits TAFISSA

dans vos boutiques et supermarchés. TAPIssA




DEFIS que nous avons RELEVES

R Trouver et fidéliser une clientele internationale de
produits semi-finis, cela nous a pris 6 ans

R Financer notre fonds de roulement (6 ans)

R Maitriser le fonctionnement des marchés de
commodities

R Créer des produits finis prémium a des prix accécibles

Retrouvez nos produits TAFISSA
dans vos boutiques et supermarchés. TAPI 55A




DEFIS a RELEVER

R Réussir notre levée de fonds pour:

@3 Promouvoir les produits finis
3 Elargir notre base clients de produits finis a I'international

@3 Augmenter la capacité des produits finis par la construction
d’une usine

R Elargir notre base clients de semi-fini

3 Par une différentiation basée sur la tracabilité et des
produits spéciaux

Retrouvez nos produits TAFISSA

dans vos boutiques et supermarchés. TAF:155A




NOTRE PROMESSE

«RkVous allez vous lécher les doigts

RVous allez vous sentir bien

LA CREME DE CACAO qui:
PROTEGE,

HYDRATE, T

REPARE
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TArTISSA

Yes we can - Now we do

Retrouvez nos produits TAFISSA
dans vos boutiques et supermarchés.

Ensemble combattons le _
COVID-19 TAPI55A R, 00225 46 13 37 61 @www.cacaotaﬁssa.com




LE CACAO INTENSE TAFISSA - UN TRESOR POUR NOTRE SANTE
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Riche en flavonoides, le cacao intense AMELIORE LE FONCTIONNEMENT DU C(EUR ET DES
VAISSEAUX

Riche en flavonoides, le cacao intense FLUIDIFIE LE SANG

Riche en flavonoides, le cacao intense DIMINUE LA TENSION ARTERIELLE CHEZ LE SUJET
HYPERTENDU

Riche en flavonoides et pauvre en sucre, le cacao intense AIDE A CONTROLER LA GLYCEMIE
Riche en antioxydants, le cacao intense RALENTIT LE VIEILLISSEMENT

Riche en flavonoides et pauvre en graisses, le cacao intense REDUIT LE MAUVAIS ET AUGMENTE LE
BON CHOLESTEROL

Riche en fer, le cacao intense AIDE A PREVENIR L’ANEMIE
Riche en zing, le cacao intense RENFORCE LE SYSTEME IMMUNITAIRE
Riche en flavonoides, le cacao intense BOOSTE LA MEMOIRE

Riche en magnésium et en substances naturelles, le cacao intense est un ANTISTRESS ET UNE SOURCE
DE BIEN-ETRE

Riche en magnésium et potassium, le cacao intense PARTICIPE AU BON FONCTIONNEMENT DE NOS
CELLULES, DE NOS MUSCLES ET DU SYSTEME NERVEUX

Riche en minéraux et en vitamines, le cacao intense donne du TONUS
Riche en substances naturelles, en minéraux et en vitamines, le cacao intense est un APHRODISIAQUE
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